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Entresmer et montagne, ezy[eine camyaﬂne de ?u@oi en terre andalouse,

nait cet or ﬁqui ¢ et doré par le soleil méditerranéen.

Zwischen dem Meer und den CBedrgen entsteht auf den Feldern von Tugm’ in
flgnafa[usien unter der mediterranen Sonne unser ﬁussiges Gold



BIENVENUE

Oleoalmanzora est un domaine oléicole
familial dont les valeurs et
connaissances de I'huile d’olive vierge
extra ont été transmises depuis

plusieurs générations.

L’activité principale consiste a
transformer le fruit issu d’une sélection
d’oliviers du domaine en huile d’olive
vierge extra, en proposant au
consommateur une authentique huile

d’olive de qualité premium.

WILLKOMMEN

Oleoalmanzora ist ein Familienunterne-
hmen, das in der Olherstellung tatig ist
und seit mehreren Generationen seine
besonderen Werte und die umfan-
greiche Erfahrung im Bereich Natives
Olivendl extra bewahrt.

Die Geschéaftstatigkeit des Unterneh-
mens erstreckt sich im Wesentlichen
auf die Verarbeitung erlesener Oliven
der firmeneigenen Anbauflachen zu
nativem Olivenol extra, einem Gour-
met-Produkt, das dem Verbraucher den
besonderen Genuss echten Olivendls
bester Qualitat ermoglicht.






SUSANA ROMERA ARIAS

SELECTION PREMIUM
Oleoalmanzora

“Une huile d’une grande délicatesse
aux excellentes fragrances végétales,
en olfaction on pergoit un fruité
moyen-élevé aux arémes de fruits verts
qui nous rappellent la banane verte,
I'herbe fraiche et 'amande verte. En
bouche, son entrée présente une
Iégére fluidité d’'une exquise douceur
qui glisse sur toute la langue
comme une caresse. L'amer et
I'ardence se dissipent rapidement
pour laisser place a la douceur. Sans
aucun doute, c’est une huile d’olive
vierge extra aromatique et équilibrée
qui reflete a la perfection la variété
Arbéquina dans la gamme des
huiles de haute qualité premium.”

PREMIUM LINIE
Oleoalmanzora

“Ein auRergewdhnlich delikates Ol
mit einem herausragenden pflan-
zlichen Duft. In der Nase besticht
es durch eine mittlere bis intensive
Fruchtigkeit und das Aroma grtiner
Frichte, das an grine Bananen,
Rasen oder Mandeln erinnert. Am
Gaumen ist das Ol leicht flieRend
und weist eine erlesene SiuRRe auf.
Es fliel3t geschmeidig wie eine zar-
te Geste Uber die gesamte Zunge.
Bitterkeit und Scharfe sind sehr
mild und sorgen fur eine perfektes
Gleichgewicht. Das Ol ist kurz im
Abgang. Zweifellos handelt es sich
um ein natives Olivendl extra, das
mit einem intensiven und aus-
gewogenen Aroma aufwartet und
die Sorte Arbequina auf die beste
Art und Weise mit der Qualitat
erlesener Gourmet-Ole verbindet.”
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Directeur Technique / Technischer Direktor: Escuela Valenciana de Cata.



SELECTION PRODUITS PREMIUM LINIE
PREMIUM PRODUKTE

Format: Verre 100 ml, 250 ml et 500 ml. Format: Dunkle Glasflasche — 100 ml,
Varieté: Arbequina 250 ml und 500 ml
Qualité: Extra Vierge Olivensorte: Arbequina
Récolte: Octobre Qualitatsstufe: Natives Olivendl Extra
g Méthode Récolte: Mécanique Ernte: Oktober
Stockage: Cuve en acier inoxydable Ernteverfahren: Mechanisch

hors de la lumiére et de la chaleur. Lagerung: Inertisiert in Edelstahltanks
Suggestions de conservation: Aufbewahrungshinweis: An einem kiihlen
Conserver dans un endroit frais, Ort vor Licht und Warme geschutzt lagern.
hors de la lumiére et

de la chaleur.

LOGISTIQUE: PALETTE EUROPE

BOUTEILLE CAISSES COUCHES CAISSES BOUTEILLES VOLUME THEORIQUE POIDS TOTAL

RROZIS PAR CAISSE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE



PRODUITS

SELECTION PRODUITS
PREMIUM

Format: Bidon 500 ml et 1L.
Varieté: Arbequina
Qualité: Extra Vierge
Récolte: Octobre
Méthode Récolte: Mécanique
Stockage: Cuve en acier inoxydable
Suggestions de conservation:
Conserver dans un endroit frais, hors
de la lumiére et de la chaleur.

LOGISTIQUE: PALETTE EUROPE

BIDON CAISSES
PAR CAISSE PAR PALETTE

COUCHES
PAR PALETTE

PREMIUM LINIE
PRODUKTE

Format: Blechdose — 500 mlund 1 L.
Olivensorte: Arbequina
Qualitatsstufe: Natives Olivendl Extra
Ernte: Oktober
Ernteverfahren: Mechanisch
Lagerung: Inertisiert in Edelstahltanks
Aufbewahrungshinweis: An einem
kiihlen Ort vor Licht und Warme
geschutzt lagern.

VOLUME THEORIQUE
PAR PALETTE

CAISSES
PAR COUCHE

BOUTEILLES
PAR PALETTE

POIDS TOTAL
PAR PALETTE



EMBALLAGE / VERPACKUNG oleoalmanzora
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- Coffret Cadeau - Coffret Cadeau - Coffret Cadeau

3 unités de 250 ml. 1 unité de 500 mi. 3 unités de 500 ml.

LOGISTIQUE: PALETTE EUROPE

COFFRES PAR CAISSES COUCHES CAISSES BOUTEILLES COFFRES
CAISSE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE



DISTINCTIONS / AUSZEICHNUNGEN
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La reconnaissance de notre huile d’olive vierge extra est le
résultat d’un travail d’équipe.

C’est 'engagement d’'un ensemble de personnes qui a
participé avec enthousiasme a ce projet. Encouragée et
soutenue, I'équipe a relevé avec application les difficultés
quotidiennes. Avec persévérance nous avons surmonte les
difficultés auxquelles nous avons été confrontés.
Notre succés est aujourd’hui reconnu par des
récompenses internationales.

Avec recul, nous pouvons dire que notre réussite repose
sur ses 5 piliers:

“Ambition, Motivation, Persévérance, Méthode et
Organisation.”

iPassion Méditerranéenne, Passion par la Santé!

Die Preise, mit denen unser natives Olivendl extra
pramiert wurde, sind eine Auszeichnung fiir die Arbeit
und das grenzenlose Engagement unseres Teams, das
seine gesamte Motivation und Freude in dieses Projekt
gesteckt hat. Unsere Mitarbeiter haben sich Tag fur Tag
immer wieder Ubertroffen, den im Laufe unseres kurzen
Werdegangs aufgetretenen Schwierigkeiten getrotzt und
dafir die verdiente Belohnung erhalten.

Nach einer eingehenden Analyse des Projekts kdnnen
wir bestatigen, dass dem Erreichen unserer Ziele die funf
wesentlichen Pfeiler unserer Arbeit zugrunde liegen:

“Freude, Motivation, Bestandigkeit, bewahrte
Verfahren und Organisation”.

Mediterrane Leidenschaft, Leidenschaft fiir die Gesundheit!
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iPassion Méditerranéenne, Passion par la Santé! / Mediterrane Leidenschaft, Leidenschaft fir die Gesundheit!



ANALYSE PHYSIQUE-CHIMIQUE
PHYSIKALISCH-CHEMISCHE

Laboratorio Agroalimentario de Granada

o

Agencia de Gestion Agraria y Pesquera de Andalucia

CONSEJERIA DE AGRICULTURA, PESCA Y DESARROLLO RURAL 1125 025000 ~ 637 950108, Fx 958 025003

E-mait

VA E AYOALICR

Avda. de i Diputacion, s/n. 18230 Atarfe, Granada

s

000 0000 0
BOLETIN DE ANALISIS

Los ensayos/actividades marcados con asterisco (*) no estan amparados por la acreditacion de ENAC.

ANALYSE SENSORIELLE
SENSORISCHE ANALYSE

AR

Agencia de Gestion Agraria y Pesquera de Andalucia
CONSEJERIA DE AGRICULTURA, PESCA Y DESARROLLO RURAL

0 0O
BOLETIN DE ANALISIS

VA E ADALICA

Los ensayos/actividades marcados con asterisco (*) no estan amparados por la acreditacion de ENAC.

Cliente : OLEO ALMANZORA, S.L. Nam.Boletin: 300418659

NIF : B-04791026 N° Muestra: 160317827

Domicfllo : C/IGLESIA, 13 Registro muestra: 27/10/2016
Poblacién : 04640 PULPI (ALMERIA) Inicio andlisis : 07/11/2016

Finalizacién andlisis : 05/12/2016

b

T. Andlisis : INFORMATIVO
Muestra de : ACEITE DE OLIVA VIRGEN

Referencia: LOTE: 04221016

Ac Nombre Determinacién

Otros datos : CORREO / E-MAIL
CONTENIDO EN BOTELLA DE VIDRIO DE 250 ml. DE CAPACIDAD.

Resultado Método

ACIDOS GRASOS LIBRES RCEE 2568/91 y p. mod. An.

0.16 g de 4cido oleico/100g

n
INDICE DE PEROXIDOS 6 meq O2/kg RCEE 2568/91 y p. mod. An. Il
ABSORCION AL ULTRAVIOLETA K268 <0.10 RCEE 2568/91 y p. mod. An. IX
ABSORCION AL ULTRAVIOLETA K232 1.81 RCEE 2568/91 y p. mod. An. IX
DELTA-K <0.01 RCEE 2568/91 y p. mod. An. IX
CERAS: SUMA DE C42 + C44 + C46 50 mg/kg GRASA RCEE 2568/91 y p. mod. An. XX
CERAS: SUMA DE C40 + C42 + C44 + C46 171 mg/kg GRASA RCEE 2568/91 y p. mod. An. XX
ESTERES ETILICOS <17 mgkg RCEE 2568/91 y p. mod. An. XX
dem:64nxu7QBBBNR90C2?fﬂ3YDLOSVG]'gK.
Permite la verificacién de la it idad de este documento electrénico en la direccion: https:/ws050.js
FIRMADOPOR | CONCEPCION CASTELLS NOFUENTES FECHA 09/122016
EWA DOMINIKA REMISZ SOPINSKA
ID. FIRMA | 640xu798BBHRIQC29fq3ypLO6YGjgK PAGINA 13

Cliente : OLEO ALMANZORA, S.L. Num.Boletin: 300417689

NIF : B-04791026 N° Muestra: 160317824

Dom:c! 0 : C/IGLESIA, 13 Registro muestra : 27/10/2016
Poblacién : 04640 PULPI (ALMERIA) Inicio andlisis : 03/11/2016

Finalizaci6n andlisis : 03/11/2016

T. Andlisis : INFORMATIVO
Muestra de : ACEITE DE OLIVA VIRGEN

Referencia: LOTE: 04221016

Otros datos : CORREO/ E-MAIL
CONTENIDO EN BOTELLA DE VIDRIO DE 500ML

3 Nombre Determinaci6n Resultado Método
MEDIANA DEL DEFECTO 0.0 RCEE 2568/91 y p. mod. An. XII
MEDIANA DEL ATRIBUTO FRUTADO 58 RCEE 2568/91 y p. mod. An. XII
CLASIFICACION PANEL TEST OLIVA VIRGEN EXTRA RCEE 2568/91 y p. mod. An. XII

a muestra fue faciltada por el propio cliente. El analisis solo da fe de la muestra recibida.

iste boletin no se puede i sin la ion por escrito de la entidad emisora.

.a incertidumbre de medida de los ensayos i esta disponible a los clientes que Io soliciten en el laboratorio.
IGRESO EN BANCO ATARFE, 04 de Noviembre de 2016

El Responsable Jécnico

(ONTRERAS MTEZ FRANCISCO CARRILLO ESPIGARES
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g o

de Granada
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Oleo almanzora, S.L.

B - 04791026

Pol. Ind. Pulpi, Calle |, n° 8
PULPI (ALMERIA)

(W +34 950 464 180
+34 646 597 115
a info@oleoalmanzora.com

www. oleoalmanzora.com
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